* Bundesamt fiir
Verbraucherschutz und

Lebensmittelsicherheit

Heike Kaspar « 14. September 2006 ¢ Seite 1




* Bundesamt fiir
% Verbraucherschutz und

Lebensmittelsicherheit

Ausgangssituation

Antimikrobielle Wirkstoffe

Selektionsdruck

Heike Kaspar ¢ 14. September 2006 « Seite 2



Bundesamt fiir
Verbraucherschutz und

Lebensmittelsicherheit A us g an g SS | t u atl on

= Unvereinbarer Gegensatz ?

Heike Kaspar « 14. September 2006 * Seite 3



* Bundesamt fiir
Verbraucherschutz und

Lebensmittelsicherheit M aB n ah m e n

Heike Kaspar ¢ 14. September 2006 ¢ Seite 4




* Bundesamt fiir
Verbraucherschutz und

Lebensmittelsicherheit M aB n ah m e N

Heike Kaspar « 14. September 2006 * Seite 5




* Bundesamt fiir
=&+ 1 Verbraucherschutz und

Lebensmittelsicherheit St r at eg | e

Caktuell ) (valide ) (reprasentativ:

Erfassung von neue Resistenz-
Resistenzen gegen mechanismen

Veranderunge eue Substanzen

regionale Resistenz- Erfassung
unterschiede epidemiologischer
Zusammenhange
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Lebensmitelsicherhei Nationales Resistenzmonitoring BVL

Methode:

 Differenzierung der Bakterienisolate bis zur
Speziesebene

 Bestimmung der Empfindlichkeit mittels quantitativen
Verfahrens (MHK)

= Bouillon Mikrodilution (CLSI Standard M31-A2)
e Qualitatskontrolle CLSI Standard M37-A2

 Industriell gefertigte Mikrotiterplatten mit jeweils acht
antimikrobiellen Wirkstoffen

e Durchfuhrungsvorschrift (SOP) zur Handhabung der
eingesandten Bakterienspezies
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Respiratorische
Erkrankungen

Kalb, Jungrind,
Mastrind, Milchrind

Stichprobenplan

Mannheimia haemolytica, Histophilus somni

Mastitis

Milchdrise

Klebsiella spp., Enterococcus spp.

Enteritis

E. coli, Salmonella spp.

Infektionen des
Urogentitaltrakts

Urogenitaltrakt

E. coli, Arcanobacterium pyogenes

Septikamie/
Nabelinfektion

Nabel, Blut

S. aureus, E. coli
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Respiratorische
Erkrankungen

Ferkel, Laufer,
Mastschwein
(Mutterschwein)

Stichprobenplan

Actinobacillus pleuropneumoniae, Bordetella
bronchiseptica, Streptococcus suis,
Actinobacillus suis, Haemophilus parasuis

Magen/Darminfektionen

Ferkel, Laufer,
Mastschwein

E. coli (hamolysierend und nicht-
hamolysierend), Salmonella spp.

Infektionen des
Urogenitaltraktes

Schwein

E. coli, Arcanobacterium pyogenes

Arthritis, Serositis

Schwein
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Stichprobenplan Gefligel 2006/2007

Infektionen des Masthahn, Pasteurella multocida, E. coli, Bordetella
Atmungsapparates Legehenne, Pute, avium, B. bronchiseptica
Ente, Gans
Infektionen der Masthahn, E. coli, Staphylococcus spp., Ps. aeruginosa
Harnwege und Legehenne, Pute,
Geschlechtsorgane Ente, Gans
Nabel- und Masthahn, E. coli, Staphylococcus spp., Ps. aeruginosa
Dottersackentztindung | Legehenne, Pute,
Ente, Gans
Septikamien: Masthahn, E. coli, Staphylococcus spp., Ps. aeruginosa
Leber, Herz, Gelenke Legehenne, Pute,
u. a. Ente, Gans
Gastritis, Enteritis Masthahn, E. coli, Salmonella spp.,
Legehenne, Pute, Ps. aeruginosa
Ente, Gans
Arthritis Masthahn, E. coli, Koagulase pos. Staphylokokken,
Legehenne, Pute, Streptococcus spp.
Ente, Gans
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Empfindlichkeitsergebnisse 2004/2005

Antibiotikaempfindlichkeit E. coli, Gefltigel, Septikamie,
Ampicillin, Amoxicillin/ Clavulanséaure
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Empfindlichkeitsergebnisse 2004/2005

Antibiotikaempfindlichkeit E. coli, Geflugel, Septikamie,
Trimethoprim/Sulfmethoxazol, Tetracyclin
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